
Suggestions du Chef, tout est fait maison
Tous nos produits sont disponibles sur commande.  

Nos pâtés-croûte

Nos Terrines

Nos tourtes individuelles

Nos pâtisseries feuilletées

Le Poulet, Morilles & vin jaune ................................................ 39,5€/kg
Le Richelieu : foie-gras & trompettes de la mort....... 36€/kg

Le Terroir : cochon, boudins noirs........................................29,50€/kg
L’Andouillette : porc, andouillettes, oignons..................29€/kg

Le Pistaché : veau, cochon & pistaches...........................29€/kg

La terrine de campagne, foie de volaille & cognac..23€/kg

La tourte poulet, morilles, vin jaune....................................7,50€/Pce

Feuilleté saumon & fondue de poireaux............................40€/Kg

La terrine d’Andouillettes, Calva..........................................25€/Kg

La tourte d’andouillettes & Calva.........................................6€/Pce

Feuilleté jambon blanc, béchamel & gruyère...............26€/Kg

La terrine de Sibilia, foie-gras & volaille..........................33€/Kg
Notre terrine foie-gras de canard .......................................162€/Kg

La tourte Richelieu.......................................................................7€/Pce
Le pâté Lorrain...............................................................................6€/Pce

Le Pâté-croûte du mois | Une nouveauté, chaque mois !          
Nos Pâtés-Croûte sont disponibles en 1/2 (env.2kg) & en entier (env.4Kg)

CHARCUTERIE

Sur commande, nous proposons des tourtes jusqu’à 8 personnes



Menu traiteur Mâchon
116 rue de Sèze | Sur réservation | Maximum 8 personnes  

La quiche du mois | Une nouveauté, chaque mois !          

À partir de 30€ toute l’année 
39€/personne - Hors vins

Entrée +plat + fromage +dessert 

Pour commander 
contact@charcuterie-sibilia.com

04.78.62.36.28

Suggestions du Chef, tout est fait maison.

Nos quiches individuelles

Nos gratins

Nos salades

La Lorraine : jambon blanc, lard fumé & muscade............................6€/Pce
La Paysanne : oignons confits, vin blanc, thym..................................6€/Pce
La Tomate confite : ail & huile d’olive.......................................................6€/Pce

Lentilles vinaigrette, échalotte & persil................................................. 16€/Kg

Bouchée à la Reine aux ris de Veau....8€/PCE
Brioche œuf Meurette.....8€/PCE

Chapon fermier et sa farce fine avec son jus & sa poêlée de légumes....19,50€/part

Le Macaroni au jambon truffé..................................................................... 32€/Kg

La Lyonnaise : pommes de terre & cervelas....................................... 16€/Kg

Le Dauphinois : pommes de terre, ail & crème.................................. 19,50€/Kg
Le gratin du mois | Une nouveauté, chaque mois !          

La salade de museau de boeuf...................................................................16€/Kg

Cassolette de Saint-Jacques à la Normande....9€/PCE
1/2 queue de Langouste cuite au court-bouillon & sa mayonnaise.... 24€/PCE
Cochon de lait farci forestier....39,5€/Kg

TRAITEUR

Nos suggestions pour Noël
Entrées

Plats

À emporter Sur place

Suprême de Pintadeau farci, jus & sa poêlée de légumes.... 14€/part 

Dans toutes nos boutiques | Sur réservation | À partir de 6 pers.

Entrée +plat+dessert 


